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信楽焼［SHIGARAKI］

職人さんが一つ一つ手で掻き落としたストライプ柄が、温かみを醸

し出してくれます。あめ釉独特のつや感と、ストライプ部分のザ

ラっとした質感がMIXされ、レトロな雰囲気を醸し出してくれま

す。

ポットには注ぎ口に網目が作られており、茶こしいらず。コロンと

した丸い形の小鉢は、サラダを入れたり、マグとして使ったりと使

い方も自由！


