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有
名
駅
弁「
峠
の
釡
め
し
」の
製
造
元
！

益
子
焼
最
大
の
窯
元「
つ
か
も
と
」は「

峠
の
釡
め
し
」の
釡
を
製
造
し
て
い
る
こ
と
で
も

有
名
で
す
。「
峠
の
釡
め
し
」の
器
を
モ
デ
ル
に
、耐
火
性
を
UPさ

せ
、実
際
に
直
火
で

ご
飯
を
炊
け
る
よ
う
に
な
っ
た
"kam

acco"の
他
、モ
ダ
ン
な
コ
ー
ヒ
ー
カ
ッ
プ
や
お
皿

な
ど
、店
頭
で
見
か
け
る
こ
と
も
多
い
益
子
で
有
名
な
窯
元
で
す
。
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つかもと　　　TSUKAMOTO

有名駅弁「峠の釡めし」の製造元！

益子焼最大の窯元「つかもと」は「峠の釜めし」の釜を製造している

ことでも有名です。「峠の釜めし」の器をモデルに、耐火性をUPさせ、

実際に直火でご飯を炊けるようになった"kamacco"の他、モダンな

コーヒーカップやお皿など、店頭で見かけることも多い益子で有名な

窯元です。


